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• 精選全台優質牧場鮮乳
• 使用包含瑞穗乳區之乳源

• 膜過濾技術，保留天然營養
• 風味較接近生乳

• 專屬牧場，專車運送
• 專屬瓶型，口感濃郁

香純，來自用心

保留鮮乳珍貴成分

專屬乳源每日限量供應

產 品 定 位 產 品 特 性

鮮乳類產品
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提供消費者差異化的鮮乳
膜過濾+72℃低溫殺菌
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提供消費者差異化的鮮乳
保留鮮乳珍貴成分提供保護力

生
菌
數
標
準

CNS國家標準A級生乳

極制乳源

台灣平均

極制乳源管控

鮮乳種類 殺菌方法 乳鐵蛋白 免疫球蛋白

72℃低溫殺菌鮮乳 巴氏德殺菌法 72℃/15秒
63℃/3-5秒

40~100mg/L 280~500mg/L

一般鮮乳 超高溫瞬間殺菌 130℃/3-5秒 <0.02mg/L 完全破壞

保久乳 滅菌 140℃以上/3-5秒 完全破壞 完全破壞
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提供消費者差異化的鮮乳
特殊阻光包材封存鮮乳清爽原味

阻
光
率

92.0% 99.6 %

一般包材 阻光包材
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 與新竹食工所(FIRDI)合作
 5年2億元的資金投入
 2006年上市
 榮獲第四屆國家新創獎企業組新創產品類獎項

72℃低溫殺菌鮮乳揭幕儀式來賓，（左至右）CAS優良農
產品發展協會董事長陳幸浩、千禧之愛健康基金會董事
孫璐西、行政院農委會畜牧處黃英豪處長、食品工業發
展研究所陳陸宏副所長、中央畜產會方清泉組長、馬偕
醫院營養課趙強課長。

提供消費者差異化的鮮乳
具專業形象的鮮乳
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提供消費者差異化的鮮乳
具專業形象的鮮乳
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提供消費者差異化的鮮乳
接近生乳風味的鮮乳
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提供消費者差異化的鮮乳
每日限量的優質鮮乳

專屬五角
玻璃瓶身

專屬加工
追溯碼

專屬牧場
專屬乳車
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提供消費者差異化的鮮乳
每日限量的優質鮮乳



特色乳飲品-統一西瓜牛乳
克服熱敏感性果汁的加工障礙

爛瓜味
熱 殺 菌

現 榨 果 汁

保存不易
熱敏感性水果
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冷 殺 菌 鮮榨風味

衛生安全



特色乳飲品-統一西瓜牛乳
業界唯一採用『膜過濾技術』保留西瓜好味道

原料品質控制

糖度 產季

粒徑

鮮採鮮榨

清洗

˙菌數控制˙

˙風味穩定˙

急速凍結

製程專利
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