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外觀觀察測定肉質 

物理方式測定肉質 

化學方式測定肉質 

肉的品質 
 

肉的色澤 

肌肉脂肪含量 

風味 

嫩度 

人類感官品評 

機械評估 

肉豬屠體外觀分級 



肉豬半邊屠體的厚度及結實度 豬隻大分切圖 

豬隻大分切實體圖 



豬隻背脂厚度測定方式 (一點式) 豬隻背脂厚度測
定方式 (三點式) 

項目 餿水豬肉 飼料豬肉 

屠體長, %     98.3     88.1 

背脂厚度, cm       2.28       1.99 

屠體長度, cm     86.4     88.1 

腰眼面積 cm2     38.9     45.0 

骨骼比例, %     12.0     12.6 

脂肪比例, %     15.3     13.1 

瘦肉比例, %     51.3     54.6 

陳及陳, 1997 

餿水及飼料豬隻屠體性狀 肉品色澤測定 

 
L值 (亮度) 、a值 (紅色度) 、b值 (黃色度) 



pH值及溫度測定 
豬隻屠體pH值及溫度之相關性 



項目 畜試黑豬 商業黑豬 雜交白豬 

pH 1   6.21 ± 0.35   6.29 ± 0.44   6.15 ± 0.41 

pH 24   5.8 ± 0.46   5.5 ± 0.29   5.7 ± 0.39 

溫度 1 38.7 ± 0.6 39.5 ± 0.4 38.1 ± 0.8 

溫度 24   3.5 ± 0.3   4.7 ± 0.6   3.4±0.4 

電導度,   

      mS/cm  

  5.3 ± 1.2   5.2 ± 1.1   4.6 ± 0.9 

陳等, 2007 

不同品種豬隻屠體屠後pH及溫度變化差異 

電子儀器或機械的肉質測定 

電子儀器測定腰眼面積 

陳等, 1998 

背脂厚度及腰 
眼面積測定 



截切儀 豬肉嫩度測定 
(機械測定) 

物性測定儀 

豬隻屠體化學性狀測定方法 

屠體pH值及溫度 

保水性 

乳化能力 

蒸煮失重 

化學組成分 

感官品評 

脂肪酸組成分 

 

   PSE肉    正常肉    DFD肉 

濾紙加壓法, %   68.5 ± 7.7   66.4 ± 6.8   53.4 ± 5.1 

離心法, %   76.2 ± 7.3   71.9 ± 7.8   60.9 ± 6.4 

滴水失重, %     6.1 ± 0.5     5.6±0.6     1.0 ± 0.1 

陳等, 2001 

不同保水性測定方法之比較 



項目 畜試黑豬 商業黑豬 雜交白豬 

L值 46.3±3.1 48.3±2.6 47.2±3.28 

a值 5.4±0.3 6.3±0.4 5.8±0.3 

滴水失重, % 2.96±0.2 3.42±0.2 3.52±0.3 

色澤分數 2.87±3.27 3.27±0.2 3.18±0.3 

結實度分數 3.45±0.4 3.31±0.2 3.53±0.3 

霜降肉分數 2.55±0.3 3.44±0.2 3.15±0.4 

陳等, 2007 

不同豬隻品種之肉質性狀 

                豬肉脂肪的品質測定 

肉品脂肪含量與感官品評之關係 

Kinsman et al., 1994 



項目   餿水豬肉    飼料豬肉 

保水性, %    55.1     58.9 

乳化能力, 油ml/g    72.1     76.2 

酸鹼度      5.47       5.57 

亮度(L 值)    45.43     42.7 

紅色度      8.41       7.71 

熔點, ℃    34.7     37.8 

碘價      7.96       7.25 

陳及陳, 1997 

餿水及飼料豬隻屠體性狀差異 

項目 餿水豬脂肪 飼料豬脂肪 

C14, %      1.35      1.48 

C16, %    24.89    25.44 

C16:1, %      3.08      2.76 

C18, %    11.01    13.36 

C18:1, %    46.83    45.12 

C18:2, %    12.64    11.99 

C18:3, %      0.20      0.85 

總飽和脂肪酸, %    37.25    40.28 

總不飽和脂肪酸, %    62.75    59.72 

陳及陳, 1997 

餿水及飼料豬肉脂肪酸組成差異 

請多多指教！ 




