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600



後
段

620
後腿肉 (二 )

將編號 610後腿肉 (一 )去皮。
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610
後腿肉 (一 )

帶皮，去骨，含後腿內、外腱肉。

●整形：切除去骨後所殘留的軟骨、

筋腱、韌帶及小碎肉，並去除腿心

下方的淋巴結。
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後
段˙

後
腿
部

620

後腿肉 (二 )

去皮，去骨，含後腿

內、外腱肉。

6201

內腿肉

去皮及骨，脂肪修整

為 0 mm。

三分解

後腿肉細部分切可區分

為

1. 內腿肉

2. 後腿心

3. 外腿肉

●整形：切除去骨後所

殘留的軟骨、筋腱、韌

帶、小碎肉及腿心下方

的淋巴結，背面脂肪依

規定的厚度修整。

6202

後腿心

去皮及骨，脂肪修整為

0 mm。

又稱和尚頭、後腿尖

6203

外腿肉

去皮及骨，含後腿內外

腱肉，依交易規格修整

背面脂肪。

又稱大板
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後
段˙

後
腿
部

6203

外腿肉

去皮及骨，含後腿內外

腱肉，依交易規格修整

背面脂肪。

6204

腱子肉

不含脂肪。

6206

老鼠肉

由外腿肉取出。

6205

棒棒腿

由腱子肉取出，帶腓骨。




